~ ChefLeoBauernber-
~ geramWerk.

nSchwarzbergnocken mit
Bauernhonigrahm* wurden
fiir einen guten Zweck ver-
kauft. Die Kéche bekamen
Gondeln geschenkt.

Bad Gastein. ,Gipfelge-
nuss hat nicht nur etwas
mit Skifahren zu tun®,
lacht Haubenkoch Sepp
Schellhorn zu OSTER-
REICH und meint augen-
zwinkernd: , Auch der ku-
linarische Genuss ist auf
den Gipfeln wichtig!“

Kochshowauf2.300 m. Ge-
sagt, getan: Die neue 140
Meter lange Hingebriicke

am Stubnerkogel im
Gasteinertalwaram Diens-
tag Schauplatz eines kuli-
narischen Gipfeltreffens
derbesonderen Art.
Schwarzbeernocken. Ne-
ben Schellhorn zauberte
Haubenkdch Jorg Worther
mit tatkraftiger Unterstiit-
zung von Via Culinaria-Ex-
perte Leo Bauernberger
undim Beiseinvon Via Culi-
naria-Schirmherr Eckart
Witzigmann in 2.300 Me-
ter Seehdhe gemeinsam
ein kostliches regionalty-
pisches Gericht. ,Trotz ei-

M ,,Via Culinaria“ am Stubnerkogel

Koche zaubern auf Hangebriicke

niger WindstolRe blieballes
in der Pfanne®, berichtet
Schellhorn.

Mit einer Riesenpfanne
und Kostlichkeiten ausge-
stattet, schwangen sie auf
der Hangebriicke gemein-
sam den Kochloffel und
zauberten ,Schwarzbeer-
nocken mit Bauernhonig-
rahm®. Das Gericht wurde
fiir einen kreativen Zweck
unter GenielRern verkauft.

Gondeliibergabe. Eine be-
sondere Ehrung gab es fiir
die beiden Bad Gasteiner
Witzigmann und Wérther:

i
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Kaum zu glauben: Auf der 140 Meter langen Héngebriicke koch-
ten Jahrhundertkoch Witzigmann und Co. so richtig auf.

Zwei Gondeln wurden mit
ihrem Konterfei verziert
und bringen die Winter-
sportler aufund ab.

Sieben Genusswege. Das
neue Buch ,Via Culinari®

bietet mit sieben Genuss-
touren des kulinarischen
Angebots im Salzburger
Land 184 Genussadressen
an. Mehr Infos unter www.
vig-culinaria.com. (lam)



